Vanillekipferl
Vanillekipferl
Zutaten: 300g Mehl, etwas Backpulver,
Zutaten: 300g Mehl, etwas Backpulver,


  125g Zucker, 1 Vanillezucker

   125g Zucker, 1 Vanillezucker


  3 Eigelb, 125g Nüsse, 250g Butter

   3 Eigelb, 125g Nüsse, 250g Butter


  oder Margarine

   oder Margarine

Zum Verzieren: 100g Puderzucker, 2 Pck.
Zum Verzieren: 100g Puderzucker, 2 Pck


              Vanillezucker

                Vanillezucker

Mehl, Backpulver, Zucker, Vanillezucker
Mehl, Backpulver, Zucker, Vanillezucker

Eigelb, Nüsse und Butter zu einem Teig
Eigelb, Nüsse und Butter zu einem Teig

verkneten. Etwa 1 Stunde kalt stellen. Etwas
verkneten. Etwa 1 Stunde kalt stellen. Etwas

Teig nehmen, etwa ½ cm dicke Rollen
Teig nehmen, etwa ½ cm dicke Rollen

Formen, die an den Enden spitz zu laufen. Die
Formen, die an den Enden spitz zu laufen. Die

Kipferl gebogen auf das Backblech legen. Im
Kipferl gebogen auf das Backblech legen. Im

vorgeheizten Backofen (170  C) ca. 8 – 10 
vorgeheizten Backofen (170  C) ca. 8 – 10

Minuten hellgelb backen. (Umluft 160  C)
Minuten hellgelb backen. (Umluft 160  C)

Die Vanillekipferl 5 – 10 Minuten abkühlen
Die Vanillekipferl 5 – 10 Minuten abkühlen

lassen. Puderzucker und Vanillezucker
lassen. Puderzucker und Vanillezucker

mischen und die Kipferl darin wenden oder
mischen und die Kipferl darin wenden oder

bestreuen.
bestreuen.

Viel Spaß beim Backen!



 Viel Spaß beim Backen!

Bitte bringen Sie die Plätzchen zum Probieren
 Bitte bringen Sie die Plätzchen zum Probieren

beim nächsten Take-Off am 10.12.05 mit.

 beim nächsten Take-Off am 10.12.05 mit.
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