	Raspel-Berge

Zutaten:
2 Eier


150 g Zucker


1 Pck. Vanillin-Zucker


300 g Kokosraspeln

Die Eier mit Zucker und Vanillin-Zucker in eine Rührschüssel geben, mit einem elektrischen Handrührgerät mit Rührbesen auf höchster Stufe schaumig schlagen und dann die Kokosraspeln zunächst auf niedrigster Stufe und dann auf höchster Stufe unterrühren. Eierbecher oder Schnapsgläschen mit warmen Wasser ausspülen, jeweils zur Hälfte mit Kokosmasse füllen, leicht andrücken und sie auf Oblaten (Durchmesser 4 – 5 cm) stürzen. Die Oblaten auf ein Backblech legen. Bei ca. 175 °C 10 – 15 min backen.

Viel Spaß beim Backen!

Bitte bringen Sie die Plätzchen zum Probieren beim nächsten Take-Off am 10.12.05 mit.
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