	Giotto-Sterne

Zutaten:
250 g Mehl


150 g Butter


75 g Zucker


½ TL Zimt


1 Prise Salz

Zutaten zu einem glatten Teig verkneten, dünn ausrollen und Sterne ausstechen. Bei 200 °C ca. 10 – 12 min backen.


150 g Zartbitter-Kuvertüre 


50 g Hiffenmark oder Gelee


60 Giotto 

Das Gelee verrühren, etwas in die Mitte geben und halbierte Giotto-Kugeln aufsetzen. Mit Kuvertüre verzieren (Fäden drüberziehen).

Viel Spaß beim Backen!

Bitte bringen Sie die Plätzchen zum Probieren beim nächsten Take-Off am 10.12.05 mit.
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